














A
huitres

Les Gillardeau

Gillardeau n°3 Gillardeau n°2
les 3, 12€ les 3, 14€

les 6, 21€ les 6, 23€

les 9, 28€ les 9, 30€

les 12, 37€ les 12, 39.5€

Durant leur élevage, les huitres Gillardeau regovent
tous les soins nécessaires favorisant leur développement
Jusqu’a s’élever au degré de maturité idéale.

Les différentes manipulations effectuées permettent par
la suite, loblention d’une huitre de qualité constante,
a la chair généreuse et au goit unique. Toutes ces
caractéristiques font des huitres Gillardeau une
institution, reconnue partout dans le monde.

Prix net en euros, taxes et services compris.

Utah Beach

Utah beach n°3 Utah beach n°2

les 3, 11€ les 3, 13€
les 6, 19€ les 6, 21€
les 9, 24€ les 9, 26€
les 12, 31€ les 12, 33€

Ses formes sont généreuses, avec un creux bien galbé ou
la chair de couleur worre est cerclée de vert. La coquille
est embellie par des reflets blancs, gages de qualité et
preuve du brassage effectué par lesvagues de la Manche.

Isigny

Isigny n°3 Isigny n°2
les 3, 9€ les 3, 11€
les 6, 15€ les 6, 17€
les 9, 20€ les 9, 22€
les 12, 26€ les 12, 28€

C’est le domaine de Uhuitre dite de pleine mes;
caractérisée par son parfum 1odé et son goiit corsé.
Les huitres de Normandie se consomment toute
l'année, mas leurs caractéristiques évoluent selon la
saison. C'est entre février et fin avril, qu'elles sont le
plus denses et charnues.

Les Marennes Oléron

Fines de claire®3 Fines de claire®?
les 3, 9€ les 3, 11€

les 6, 16€ les 6, 18€

les 9, 21€ les 9, 23€

les 12, 27€ les 12, 29€

La Fine de Claire est le produit préféré des
consommateurs qui  apprécient les  huitres  peu
charnues.

Pendant plusieurs semaines, elle va s’affiner dans les
claires, ces bassins argileux peu profonds, qui vont lur
permettre d’acquérir une qualité de coquille supérieure
a une huitre Fine de pleine mer:

Cest ausst lors de Uaffinage dans les claires du bassin
de Marennes Oléron que Uhuitre ajoute a sa saveur
marine la subtilité d’un goiit de terrow: C’est Uhuitre
que choisira amateur qui apprécie les huitres riches
en eau et équilibrées en saveurs.

La Pousse en Claire

Pousse en claire n°3 David Hervé

les 3, 13€
les 6, 22€
les 9, 29€
les 12, 38€

La Pousse en Claire Label Rouge, produit
d’exception et fierté des ostréiculteurs, a longtemps
été diffusée de mamiere confidentielle, réservée a une
clientele d’initiés.

Cette huitre haut de gamme et fer de lance de
Marennes  Oléron est  produite par — quelques
professionnels avertis. Elevée a trés faible densité, au
maximum 5 au m2 dans la claire ou elle séjourne
durant quatre a huit mous, elle pousse en formant
sur sa coquille des dentelles caractéristiques appelées
lignes de pousse.

Pendant  son  séour dans les clares, [huitre
va atteindre un taux de chair élevé et une fermeté
croquante, ainst qu’un gout de terrowr prononcé
long en bouche.



Huitres a volonteé

42€

par personne

Mercredi soir, jeudi soir
& dimanche sorr.

- sur réservation -

a(fggols
Gin

Hendriks 4 ¢/

Copper Head 4 ¢/
Generous Gin 4 ¢/
Star of Bombay 4 ¢/
Bombay Sapphire £ ¢l

Rhum
La Hechicera 4 ¢/
Don Papa 4 ¢/

Whisky

Suntory Whisky Toki 4 ¢/
Jack Daniel’s 4 ¢/

JB 4

Glenfiddish 12 ans 4 ¢/

Vodka
Absolut 4 ¢l
Absolut Elyx 4 ¢/
Grey Goose 4 ¢/

12€
13€
12€
13€
10€

14€
13€

14€
12€
10€
14€

10€
14€
12€

e%ﬁx et soft

Vittel 50 ¢l 6€
San Pelégrino 50 ¢l 6€
Perrier Fines bulles 50 cl 6€
Soft 33 ¢l 52,9€

cal(i(g/terie

Expresso Café Richard 3€
Creme Café Richard 2,0€
Thés et Infusions o€
cﬁég stifs
Cogac XO 4 ¢/ 17€
Cognac VSOP 4 ¢/ 13€
Cognac Hennessy 4 ¢/ 12€
Armagnac XXX 4 ¢/ 11€
Chateau de Laubade 6 ans ~ /3€
Vieille Prune eau de vie 10€
Poire William eau de vie 10€
Get 27, Baileys 10€

Prix net en euros, taxes et services compris.



Les
VINS

Les Blancs

Muscadet S&M sur lie AOC Domaine Haute Févrie BIO

Ce vin charme par son harmonie, cristallin et floral

Saint Véran AOC Domaine de la Croix Senaillet BIO

Un nez d’agrumes avec des notes de citron, pamplemousse et orange.

Pouilly fumé AOC
«Boisfleury» Domaine Alain Cailbourdin
Rond et gras en bouche sur des notes de fruits exotiques

Sancerre AOC Domaine Jean-Paul Balland

Frais et minéral, fruité -agrumes- pamplemousse

Saint Joseph AOP Xavier Mourier

Acacia et muel, gras et onctueux, long en bouche

Alsace AOC Riesling «Les grandes lignes»
Domaine Léon Boesh BIO

Vin racé, minéral, aromes de fruits exotiques, légérement fumé

Chablis AOC Domaine de la Meuliere
Bouquet d’une grande fraichews, minéral typique de Uappellation

Chateauneuf du Pape AOC Chateau Mont-Redon
Un nez complexe de péche blanche et d’aubépine

Chassagne Montrachet AOC Domaine Larue
Un grand de Uappellation, charmeur et tendre

Puligny Montrachet Premier cru AOC
«Sous Les Puits» Domaine Larue
Rond et voluptueux, d’une finesse incroyable

Corton-Charlemagne Grand Cru AOC

Domaine Maratray-Dubreuil
Rhdne blanc de grande élégance au fruité charmeur
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Les Rouges

Touraine AOC «Canaille» Vincent Roussely
Petits fruits rouges, tanins souples et délicats

Sancerre AOC Domaine Jean-Paul Balland

Belle couleur rubis, nez de violette légérement vanillé, charmeur

Saint Joseph AOP «Les Caboles» Xavier Mourier

Syrah pourpre soutenue, baies noires légérement boisé

Saint Emilion AOC Chateau Fleur de la Chapelle

Robe grenat, intensément colorée et concentrée

Cote Rotie AOC «Pierre Blanche» Xavier Mourier
Syrah Pourpre, corsé, délicat bouquet de violette, long

Les Rosés
Les 3 cabines BIO IGP Pays d’OC

Puech-Haut Prestige Coteaux du Languedoc AOP
Miraval Céte de Provence Cotes de Provence AOP

Les Champagnes aoc
Veuve Pelletier

Deuz rosé
Drappier Blanc de Blancs sans sulfites

Ruinart

Bieres
Altiplano au quinoa 33 ¢l
1664 35 cl

Prix net en euros, taxes et services compris.
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